ELOSzO

Ezt a szotart étteremben €s cukraszdaban dolgozé pincérek, biifében,
presszéban vagy mas vendéglaté elarusitéhelyen foglalkoztatott pulto-
sok szamara készitettiik.

A szétar tartalmazza a cukraszsiitemények, hidegkonyhai készitmé-
nyek felsoroldsat, alapanyagait €s elkészitésiik médozatait, a magyar
nyelvteriilet specialitdsait, az étel- és itallap felosztasat, a korszerd
taplalkozas jellemzdit és Osszetevdit, a vendéglatdhelyek, kavéhazak
berendezését, az asztalfoglalas, a reklamacié kezelésének és a szam-
la kiegyenlitésének, valamint rendezvények szervezésének mddjait.
Kilon fejezet foglalkozik az 4llaskeresés, allasvéltoztatas, palyazatok,
palyaorientacié témakorével. Ahol ez indokolt (kérések, utasitasok, ti-
puskérdések és tipusvalaszok), a szétar a szavakon kiviil kifejezéseket
és alapmondatokat is megad.

A szétéar két részbdl all. A szavak az angol-magyar, illetve a ma-
gyar—angol részben is tematikus csoportositasban, azon beliil pedig
abécérendben taldlhatok. (EttSl egyediil akkor tekintiink el, amikor
parbeszédszertien szerepeltetiink tipusmondatokat.) Az amerikai an-
golban hasznalatos kifejezéseket ddlt betiivel jelezziik.

A szo6készlet osszedllitasakor igyekeztiink az angol nyelvteriileten
legéltalanosabban hasznalt kifejezéseket figyelembe venni, ami igen
nehéz feladat, hiszen a szokincs az étkezés témakorében tartoméanyon-
ként, jarasonként, olykor falvanként mutat eltéréseket.

A konnyebb hasznalat érdekében egy-egy sz6t, el6fordulasa szerint,
tobb témakorben is szerepeltettiink.

Mindezek alapjan szétarunkat haszonnal forgathatjak a vendéglaté
szakmat tanulé didkok ugyanigy, mint a nap mint nap angol nyelven
beszé€l§ vendégeket fogado, illetve az angol nyelvteriileten allast val-
lalni szandékoz6 vendéglatéipari szakemberek.



