ELOSzO

Ez a sz6tér segit, hogy olasz nyelven eligazodjunk az éttermekben, so-
rozGkben, biifékben és cukraszdakban. Segitségével hatékony és pontos
lehet a ,,vendég” és a ,,pincér” kozotti beszélgetés.

A szétart ajanljuk a finom ételeket, édességeket és italokat elfo-
gyasztani kivané ,,vendégek” mellett a pincéreknek, pultosoknak is,
akar biifében vagy presszoban, akdr més vendéglitd elarusitdhelyen
dolgoznak.

A szO6tér tartalmazza a cukrdszsiitemények, hidegkonyhai készitmé-
nyek felsoroldsat, alapanyagait és elkészitésiik modozatait, a magyar
nyelvteriilet specialitdsait, az étel- és itallap felosztasat, a korszer(
tdplalkozds jellemzdit és Osszetevdit, a vendéglatohelyek, kdvéhazak
berendezését, az asztalfoglalds, a reklamécio kezelésének és a szdmla
kiegyenlitésének, valamint rendezvények szervezésének mddjait.

Kiilon fejezet foglalkozik az allaskeresés, dllasvaltoztatds, palydza-
tok, pdlyaorient4ci6 témakorével. Ahol ez indokolt (kérések, utasitasok,
tipuskérdések és tipusvilaszok), a szotar a szavakon kiviil kifejezéseket
és alapmondatokat is megad.

A szotdr két részbdl all. A szavak az olasz—magyar, illetve a ma-
gyar—olasz részben is tematikus csoportositdsban, azon beliil pedig
abécérendben taldlhatok. (Ettdl egyediil akkor tekintiink el, amikor
parbeszédszeriien szerepeltetiink tipusmondatokat.) A szokészlet Osz-
szedllitasakor igyekeztiink a vendéglatasban legiltaldnosabban hasz-
nalt kifejezéseket figyelembe venni.

A konnyebb haszndlat érdekében egy-egy sz6t, eléforduldsa szerint,
tobb témakorben is szerepeltettiink.

Mindezek alapjan szétdrunkat haszonnal forgathatjak a vendéglato
szakmat tanul6 didkok ugyaniigy, mint a nap mint nap olasz nyelven
beszél6 vendégeket fogado, illetve az olasz nyelvteriileten dllast vallal-
ni szandékoz6 vendéglatdipari szakemberek.



